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giovedi e venerdi sera

MENU 1 25€

Borlengo

Gnocco e Crescentine
Affettati Misti e Stracch.
Salsiccia in Umido
Dessert della Casa
Acqua e Vino della Casa

Caffe

MENU 2 28€

Borlengo
Grigliata mista
Cottura al Camino
Patate Arrosto
Dessert della Casa
Acqua

Caffe

instagram.com/da_cavecia
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Menu di Natale 2024

Antipasto

Rustico Ca Vecia

‘Primi Piatti

Tortellini in brodo di Cappone

Lasagna tradizionale con sfoglia verde

Secondi Piatti

Arrosto di Scottona con Patate al Forno
Zampone con fagioli

Dessert

Panna Cotta con Amaretti e Balsamig

Acqua e Caffe compresi
Vini e Bevande esclusi

info: 338-5399880
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ANTIPASTO

GNOCCO FRITTO CON CRUDO
(2 PZ)
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PRIMO PIATTO

TORTELLINI IN BRODO DI
CAPPONE (O PANNA)

SECONDO PIATTO

FILETTO DI MAIALE IN CROSTA
SPECK CON PATATE AL FORNO
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DESSERT

PANNA COTTA CON MANDORLA
E MOUSSE AfCARAMELLO
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ACQUA E CAFFE COMPRESI
NI E BAVENDE ESCLUSI
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info: 338-5399880
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Gratin di Patate su Vellulata di Cipolla
Caramellata, e Ristretto di Rapa Rossa.
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Tortellini in crema di Parmigiano e Porcini

(o Panna).
Rosette al Prosciutto Cotto e Fontina.

Rolle di Vitello al Forno con Patate
Arrosto
Cotechino con Lenticchie

Brindisy di WWiezzandfle con

Acqua e Caffe Compresi
Vini e Bevande inclusi
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Dal 1 al 9 Gennaio.
Torneremo operativi
Venerdi 10 Gennaio

www.dacavecia.it



